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@ NSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE FIRST USE
Before first use, wash all parts of the product under running warm water and dry them.

CREAM AND CHARGERS
To prepare whipped cream in the 0.25 | dispenser, use 1 pack of refrigerated whipping
cream (250 ml) and 1 whipped cream charger.

To prepare whipped cream in the 0.5 | dispenser, use 2 packs of refrigerated whipping
cream (2x 250 ml) and 1 whipped cream charger.

To prepare whipped cream in DELICIA dispensers, use Disposable whipped cream chargers
DELICIA (art. 630548) or disposable whipped cream chargers filled with N,0. Always
handle the chargers with extra care, observing the safety instructions indicated by the
manufacturer.

Useful hint: Use 2 chargers if you wish to prepare a half amount of whipped cream (250 ml)
inthe 0.5 Whipped cream dispenser DELICIA.

WHIPPED CREAM PREPARATION
To obtain sufficiently thick high-quality whipped cream, rinse the bottle with ice cold
water before preparing the whipped cream.

Screw the head onto the bottle filled with whipping cream (7 and tighten it. Do not
use inappropriate strength when tightening. Screw the chosen decorating nozzle onto
the nut.

Turn the bottle upside down and screw the cartridge with the charger inside onto the
filling valve @

Slowly tighten the cartridge until the gas from the charger is released to the bottle. Then
turn the bottle upright and shake it vigorously 5 to 10 times, depending on the required
thickness of the whipped cream @

Useful hint: If you prepare whipped cream using preserved cream or cream flavoured with
fruit syrup, shake the bottle several times.

FLAVOURED WHIPPED CREAM

When preparing flavoured whipped cream, use only ingredients that will be entirely
dissolved in the whipping cream — e.qg. fruit syrups and juices without pulp, icing sugar
and instant cocoa. Stir these ingredients well into the whipping cream beforehand and
make sure before pouring the resulting mixture into the bottle that it does not contain
any lumps, solid particles, etc.

Notice: When preparing flavoured whipped cream, do not use ingredients that could clog the
dispensing valve, such as fruit juices with pulp, seeds, etc.

WHIPPED CREAM SERVING
Remove the cartridge with the charger from the bottle, turn the bottle upside down and
decorate the food or drink with whipped cream by slowly pressing the dispensing lever @®.

STORING WHIPPED CREAM

You can store unused whipped cream in the closed bottle until the date of expiry
indicated by the whipping cream manufacturer. Before storing the whipped cream in the
refrigerator, remove the decorating nozzle from the head, wash it under running warm
water, screw it back in place and put the dispenser into the refrigerator &).

Notice: The bottle with whipped cream inside should always be stored in an upright position
in the refrigerator.

Before serving flavoured whipped cream the next time, gently shake the dispenser. Do
not shake a dispenser with unflavoured whipped cream before the next serving.

OPENING THE DISPENSER

Always open the dispenser only after releasing all its contents. Make sure by repeatedly
pressing the dispensing lever that all the whipped cream has been released from the
dispenser. Neither cream nor gas may escape from the nozzle. Unscrew the head from the
bottle after releasing the entire contents.

CLEANING
Removethedecoratingnozzleanditsnutfromtheheadandremovethedispensingvalve@.
Clean the dispensing valve after each use and thoroughly rinse it under running
water @.

If needed, clean the nozzle with the nut using the enclosed brush .

Wash the dispenser disassembled, avoid using sand-based agents, sharp objects, scourers
and aggressive chemicals.

Do not wash Whipped cream dispenser DELICIA in dishwasher!

STORAGE
When storing an empty dispenser for future use, screw the head onto the bottle only
partly — do not tighten it.

SAFETY INSTRUCTIONS

Be extra careful when handling and using Whipped cream dispenser DELICIA. Do not
allow children or mentally-impaired individuals to prepare whipped cream. Do not use
inappropriate strength when handling the whipped cream dispenser.

If the gas is not released from the cartridge to the dispenser after the cartridge with
the charger has been tightened, your charger is defective or has been used before.
Unscrew the cartridge and replace the defunct charger with a new one. If gas escapes
from the area between the head and the bottle, you have not tightened the head well or
the silicone seal is damaged. After releasing all the gas from the dispenser, unscrew the
head, check the silicone seal and tighten the head.

Do not open the whipped cream dispenser before releasing the entire contents. If the
dispensing valve becomes clogged, do not remove the head from the dispenser — place the
dispenser on a flat surface and wait several minutes until the contents settle down on the
bottom of the dispenser. Then repeatedly press the dispensing lever until the valve is clear
again. If the valve remains clogged, do not open the dispenser but bring it to a TESCOMA
service centre.

Do not put the whipped cream dispenser into microwave oven, freezer and dishwasher,
do not expose to a direct source of heat.

Use exclusively original TESCOMA spare parts; for spare parts, contact your retailer.
Never use or repair a damaged or malfunctioning whipped cream dispenser yourself;
instead contact a TESCOMA service centre; for their list please refer to www.tescoma.com.
3-year warranty

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use,

- resulting from an impact, fall or mishandling,

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product,

- due to unauthorised spare parts used in the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for
alist please refer to www.tescoma.com.

@ nAvoD Kk PouzT

PRED PRVNIM POUZITIM
Pied prvnim pouZitim umyjte vSechny ¢asti vyrobku pod teplou vodou a osuste je.

SMETANA A BOMBICKY
Pro pfipravu $lehacky v Iahvi o objemu 0,25 | pouZijte 1 baleni vychlazené smetany ke
$lehdni (250 ml) a 1 3lehackovou bombicku.

Pro pfipravu $lehacky v lahvi o objemu 0,5 | pouzijte 2 baleni vychlazené smetany
(2x 250 ml) a 1 bombicku.

Pro pHipravu $lehacky v Iahvich DELICIA pouzivejte Bombicky na $lehacku jednorazové DELICIA
(art. 630548) nebo klasické jednorazové bombicky na Slehacku s naplni N,0. S bombickami
zachazejte vzdy se zvysenou opatrnosti, respektujte bezpecnostni pokyny uvddéné vyrobcem.

Dobry tip: Pokud chcete v Ldhvi na slehacku DELICIA o objemu 0,5 | pFipravit polovicni
mnoZzstvi slehacky (250 ml), pouZijte 2 bombicky.

PRIPRAVA SLEHACKY
Pro co nejkvalitnéjsi a dostatecné hustou $lehacku vypldchnéte lahev pfed pfipravou
Slehacky ledovou vodou.

Na lahev napInénou smetanou (7) nasroubuijte hlavici a dotéhnéte ji, pi dotahovani
nepouZivejte nepfiméfenou silu. Na matici nasroubujte zvolenou dekoracni trysku.

Léhev otocte dnem vzhiiru a pouzdro s vlozenou bombickou nasroubujte na plnici
ventil@.

Pouzdro zvolna dotahujte, dokud se plyn z bombicky nepfemisti do ldhve. Pak Idhev otocte
hlavici vzhiiru a 5 az 10krét ji podle pozadované hustoty Slehacky rdzné zatreste .

Dobry tip: Pokud pripravujete Slehacku z trvanlivé smetany nebo Slehacky ochucené
ovocnym sirupem, zatfepte ldhvi vicekrdt.

OCHUCENA SLEHACKA

Pro pfipravu ochucené Slehacky pouzivejte jen takové pfisady, které Ize ve smetané
beze zbytku rozpustit, napf. ovocné sirupy a Stavy bez duziny, mouckovy cukr nebo
rozpustné kakao. Tyto pfisady ve smetané pfedem dobfe rozmichejte a pfed nalitim
do I&hve se ujistéte, Ze vznikld smés neobsahuje z&dné hrudky, pevné Eastice apod.
Upozornéni: Pro pripravu ochucené slehacky nepouZivejte pfisady, které mohou ucpat
ddvkovaci ventil, napf. ovocné stavy s duzinou, jadérky apod.

PODAVANI SLEHACKY

Z1&hve sejméte pouzdro s bombickou, ldhev otocte dnem vzhiiru a pozvolnym stisknutim
davkovaci rukojeti dekorujte 3lehackou pokrm nebo napoj @.

SKLADOVANI SLEHACKY

Nespotiebovanou Slehacku mizete v uzaviené ldhvi skladovat do vyprseni Ihity
spotieby stanovené vyrobcem smetany. Pfed uloZenim $lehacky do lednice sejméte
z hlavice dekoracni trysku, umyijte ji pod tekouci teplou vodou, nasroubujte zpét
aldhev postavte do lednice @

Upozornéni: Slehacku skladujte v lednici vzdy ve stojici Idhvi.

Pied podavénim ochucené Slehacky Iahvi pfed dalsim poddvanim mirné zatfeste, [dhvi
s neochucenou lehackou jiz netfeste.

OTEVIRANI LAHVE

Léhev otevirejte vidy aZ po Gplném vycerpani obsahu. Opakovanym stisknutim
dévkovaci rukojeti se ujistéte, Ze je veskerd Slehacka z [&hve vycerpdna, z trysky nesmi
vychdzet Slehacka ani plyn. Po tplném vycerpani obsahu odSroubujte hlavici z Iahve.
UDRZBA

Z hlavice sejméte dekoracni trysku i matici dekoracni trysky a vyjméte davkovaci ventil ©.
Davkovaci ventil ¢istéte po kazdém pouZitia dikladné jej proplachnéte pod tekouci vodou @.
Trysku a matici v pfipadé potieby procistéte prilozenym kartétkem (.

Lahev myjte v rozloZeném stavu, nepouzivejte Cistici prostiedky na bazi pisku, ostré
predméty, dréténky ani agresivni chemické latky.

Lahev na $lehacku DELICIA nemyjte v myéce!

SKLADOVANI
Pii skladovéni prdzdné Idhve pred dalSim pouzitim naSroubujte hlavici na Iahev jen
Castecné, nedotahujte ji.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Manipulaci a pouzivani Lahve na $lehacku DELICIA vénujte zvysenou pozornost.
Ptipravu Slehacky nesvérujte détem ani osobam se snizenou rozliSovaci schopnosti. Pfi
manipulaci s ldhvi na Slehacku nepouZivejte nepfiméfenou silu.

Pokud po dotazeni pouzdra s bombickou nedojde k pfemisténi plynu z bombicky do
Idhve, znamena to, Ze mate vadnou nebo jiz pouzitou bombicku. Pouzdro odsroubujte
a nevyhovujici bombicku nahrad'te novou. Pokud z prostoru mezi hlavici a lahvi unikd
plyn, znamenad to, jste hlavici dostatecné nedotdhli anebo je poskozeno silikonové
tésnéni. Po dpIném vypusténi plynu z ldhve odSroubujte hlavici, zkontrolujte
silikonové tésnéni a hlavici dotdhnéte.

Léhev na Slehacku neotevirejte, dokud neni kompletné vyprazdnén cely jeji obsah.
Pokud dojde k ucpani dévkovaciho ventilu, hlavici nesnimejte, lahev postavte na
rovnou plochu a vyckejte nékolik minut, dokud se obsah neusadi na dné lahve. Pak
opakované tisknéte davkovaci rukojet, dokud se prtichodnost ventilu neobnovi.
Pokud ventil zistavé i nadale ucpany, ldhev neotevirejte, ale doructe ji do servisniho
stiediska TESCOMA.

Lédhev na $lehacku nedavejte do mikrovinné trouby, mraznicky ani do mycky,
nevystavujte pfimému zdroji tepla.

PouZivejte vyhradné origindIni ndhradni dily znacky TESCOMA, ndhradni dily zadejte
u svého prodejce.

Podkozenou nebo nespravné fungujici I&hev na Slehacku nepouzivejte ani sami
neopravujte, obratte se na servisni stiedisko TESCOMA, seznam na www.tescoma.com.
3 roky zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana 3letd zaruka, pocinaje dnem prodeje.

Zaruka se zésadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouZivan v rozporu s Navodem k pouZiti,

- zavady byly zptisobeny iderem, padem ¢i neodbornou manipulaci,

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény,

- na vyrobku byly pouzity neautorizované nahradni dily.

V pipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré
ze servisnich stfedisek, seznam na www.tescoma.com.

@ sTruziONI PER L'USO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Prima del primo utilizzo, lavare tutti i componenti del sifone sotto acqua corrente ed
asciugarli.

PANNA E RICARICHE
Per preparare la panna montata nel sifone da 0,25 |, utilizzare 1 confezione di panna da
montare fredda (250 ml) e 1 ricarica.

Per preparare la panna montata nel sifone da 0,5 I, utilizzare 2 confezioni di panna da
montare fredda (2 x 250 ml) e 1 ricarica.

Per preparare la panna montata con i sifoni DELICIA, utilizzare Cartucce di ricarica usa
e getta per sifone panna montata DELICIA (art. 630548) o altre ricariche standard monouso
diossido nitroso (N,0). Maneggiare le ricariche con estrema cautela, osservando le istruzioni
disicurezza indicate dal produttore.

Consiglio utile: Utilizzare 2 ricariche se si intende preparare meta della quantita (250 ml) di
panna montata el Sifone DELICIA da 0,5 1.

PREPARAZIONE DELLA PANNA MONTATA
Per ottenere panna ben montata, risciacquare il flacone con acqua ghiacciata prima della
preparazione della panna.

Avvitare bene la testa del sifone al flacone riempito di panna da montare @ senza
stringere eccessivamente. Avvitare il beccuccio decoratore desiderato al dado.

Capovolgere il sifone e avvitare la cartuccia alla valvola di riempimento @.

Stringere avvitando lentamente la cartuccia con la ricarica fino a quando tutto il gas non si
sarariversato nel flacone. Riportare il sifone in posizione verticale ed agitare energicamente
da5a10volte, a seconda della densita che si desidera ottenere per la panna montata @

Consiglio utile: Se si prepara la panna montata utilizzando panna a lunga conservazione
oppure aromatizzata con sciroppo di frutta, agitare il flacone pitl a lungo.

PANNA MONTATA AROMATIZZATA

Per la preparazione, utilizzare soltanto ingredienti che si possano sciogliere ed amalgamare
completamente alla panna — es. sciroppi di frutta e succhi senza polpa, zucchero a velo e cacao
solubile. Mescolare bene gli ingredienti con la panna da montare prima diinserirli nel sifone ed
assicurarsi che il composto nel flacone non contenga grumi, particelle solide, ecc.

Avvertenza: Per la preparazione della panna montata, non utilizare ingredienti che possano
intasare la valvola di erogazione, come succhi con polpa, semi, ecc.

SERVIRE LA PANNA MONTATA
Rimuovere la cartuccia dal flacone, capovolgere il sifone e decorare i dolci o le bevande con
la panna montata premendo delicatamente la leva di erogazione@.

CONSERVARE LA PANNA MONTATA

E possibile conservare la panna montata in frigorifero nel sifone chiuso, fino alla data di
scadenza indicata sulla confezione. Prima di conservare la panna montata in frigorifero,
rimuovere il beccuccio decoratore, lavarlo sotto acqua corrente calda, riavvitarlo e mettere
il sifone in frigorifero @

Avvertenza: Il sifone contenente panna montata va sempre riposto in frigorifero in posizione
verticale.

Prima di servire la panna montata aromatizzata la volta successiva, agitare delicatamente il
sifone. Non serve agitare il sifone se contiene panna non aromatizzata.

APRIRE IL SIFONE

Aprire il sifone solo dopo averlo svuotato completamente. Assicurarsi che tutto il suo
contenuto sia stato espulso premendo ripetutamente la leva. Né panna né gas devono
fuoriuscire dal beccuccio. Svitare la testa dal flacone dopo avere svuotato il sifone di tutto
il suo contenuto.

PULIZIA
Rimuovere il beccuccio decoratore e il dado dalla testa del sifone e rimuovere la valvola di
erogazione @

Pulire la valvola di erogazione dopo ogni utilizzo e risciacquare sotto acqua corrente (.
Se necessario, pulire il beccuccio e il dado utilizzando la spazzola in dotazione.

Lavare il sifone smontato, evitando agenti abrasivi, oggetti appuntiti, pagliette e sostanze
chimiche aggressive.

Non lavare il Sifone DELICIA in lavastoviglie!

CONSERVAZIONE
Quando i ripone il sifone vuoto per utilizzi successivi, avvitare solo leggermente la testa del
sifone al flacone — non stringerla.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prestare la massima attenzione nel maneggiare e nell'utilizzare il Sifone DELICIA. Non
consentirne 'utilizzo a bambini o a persone non autosufficienti. Non utilizzare un’eccessiva
forza nell'utilizzare il sifone.

Se il gas non si riversa completamente dalla cartuccia al sifone dopo che la cartuccia
@ stata avvitata, laricarica e difettosa o usata. Svitare la ricarica e sostituirla con una nuova.
Se del gas dovesse fuoriuscire dalla giunzione fra la testa ed il sifone, significa che la testa
non & stata avvitata bene o che la guarnizione in silicone & danneggiata. Dopo aver svuotato
completamente il sifone dal gas, svitare la testa, controllare la guarnizione in silicone
e riavvitare la testa.

Non aprireil sifone prima di averlo svuotato completamente del suo contenuto. Se la valvola
di erogazione si dovesse intasare, non rimuovere la testa dal flacone — posizionare il sifone
su una superficie piana ed attendere diversi minuti affinché il contenuto si depositi sul
fondo del sifone. Quindi premere ripetutamente la leva fino a liberare la valvola. Se dovesse
rimanere ostruita, non aprire il sifone, portarlo in un centro servizi TESCOMA.

Non mettere il sifone in forno a microonde, in freezer o in lavastoviglie, non esporre a fonti
di calore dirette.

Utilizzare esclusivamente ricambi originali TESCOMA; per i ricambi, contattare il proprio
rivenditore difiducia.

Non utilizzare né riparare un sifone danneggiato o malfunzionante; contattare invece un
centro servizi TESCOMA; per I'elenco consultare il sito www.tescoma.com.

Garanzia 3 anni

Una garanzia di 3 anni si applica al prodotto a partire dalla data di acquisto.

La garanzia non copre mai i difetti:

- dovuti ad un uso improprio incompatibile con le Istruzioni per I'uso,
- conseguenti a un impatto, caduta o cattivo maneggiamento,

- provocati da riparazioni non autorizzate o alterazioni al prodotto,

- causati dall'utilizzo di ricambi non originali.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore o uno dei centri servizi; per
I'elenco consultare il sito www.tescoma.com.

@ NSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO
Antes del primer uso, lavar todas las partes del producto bajo el grifo de agua corriente
y secar.

NATAY CARGAS
Para preparar nata montada en el sifon de 0,25 |, utilizar 1 paquete de nata para montar
refrigerada (250 ml) y 1 carga para preparar nata montada.

Para preparar nata montada en el sifén de 0,5 I, utilizar 2 paquetes de nata para montar
refrigerada (2 x 250 ml) y 1 carga para preparar nata montada.

Para preparar nata montada en los sifones DELICIA, utilizar Cargas desechables para
sifon de nata montada DELICIA (art. 630548) o rcargas desechables para nata montada
tradicionales llenas de N,0. Manejar siempre las cargas con extremo cuidado, respetando
las instrucciones de sequridad indicadas por el fabricante.

Consejo util: Utilizar 2 cargas si desea preparar la mitad de la nata montada (250 ml) en el Sifn
de nata montada de 0,51 DELICIA.

PREPARACION DE NATA MONTADA
Para obtener nata montada suficientemente consistente de alta calidad, lavar la botella con
agua helada antes de preparar la nata montada.

Enroscar la cabeza en la botella con la nata (7) para montary apretar. No aplicar una fuerza
inadecuada al apretar. Enroscar la boquilla decoradora elegida en la tuerca.

Girarla botella boca abajo y enroscar el cartucho con la carga en la vélvula de llenado (.

Apretar suavemente el cartucho hasta que el gas de la carga sea liberado en la botella.
Después girar la botella hacia arriba y agitar vigorosamente de 5 a 10 veces, dependiendo
del espesor deseado de la nata montada @

Consejo itil: Si prepara nata montada utilizando nata en conserva o nata con sirope de frutas,
agitar la botella varias veces.

NATA MONTADA CON SABORES

Al preparar nata montada con sabores, utilizar solo ingredientes los cuales se disuelvan
completamente en la nata montada — ej. siropes de fruta y zumos sin pulpa, azicar
glas y cacao instantdneo. Batir bien previamente estos ingredientes en la nata montada
yasegurarse antes de verterlo que el resultado de la mezcla en la botella no contiene ninguin
grumo, particulas solidas, etc.

Aviso: Al preparar nata montada con sabores, no utilizar ingredientes que puedan obstruir la
vdlvula dispensadora, como zumos de frutas con pulpa, semillas, etc.

SERVIR NATA MONTADA
Retirarel cartucho con la carga de la botella, girar la botella boca abajo y decorar los alimentos
0 bebidas con la nata montada presionando ligeramente la palanca dosificadora @

CONSERVAR NATA MONTADA

Puede conservar la nata montada no utilizada en la botella cerrada hasta la fecha de
caducidad indicada por el fabricante de la nata para montar. Antes de guardar la nata
montada en el frigorifico, retirar la boquilla decoradora de la cabeza, lavarla bajo el grifo
con agua templada, enroscar de nuevo y colocar el sifon en el frigorifico ®.

Aviso: La botella con la nata montada en su interior debe ser guardada en el frigorifico siempre
en posicidn vertical.

Antes de servir nata montada con sabores la préxima vez, agitar suavemente el sifon. No
agitar el sifén con nata montada sin sabores antes de servir la proxima vez.

ABRIREL SIFON

Abrir siempre el sifon Ginicamente después de haber vaciado todo su contenido. Asegurarse
presionando repetidamente la palanca dosificadora que toda la nata montada ha salido del
sifon. Ninata ni gas puede salir por la boquilla. Después de vaciar el contenido por completo,
retirar la boquilla decoradora de la cabeza y desenroscar la cabeza de la botella.
LIMPIEZA

Retirar la boquilla decoradora y su tuerca de la cabeza y retirar la vdlvula dosificadora ®.
Limpiar la vélvula dosificadora después de cada uso y lavar bien bajo el grifo de agua

corriente @
Si es necesario, limpiar la boquilla con la rosca utilizando el cepillo incluido .

Lavar el sifén desmontado, evitando el uso de agentes arenosos, objetos cortantes,
estropajos y agentes quimicos agresivos.

iNo lavar el Sifén de nata montada DELICIA en el lavavajillas!

ALMACENAJE
Al guardar el sifdn vacio para futuros usos, enroscar la cabeza a la botella solo parcialmente
—sin apretar.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Ser extremadamente cuidadoso al manejar y utilizar el Sifén de nata montada DELICIA. No
permitir a nifios o personas con discapacidad mental preparar nata montada. No aplicar una
fuerza inapropiada al manejar el sifon para nata montada.

Si el gas no se libera del cartucho al sifon después de que el cartucho con la carga haya sido
ajustado, su carga esté defectuosa o ya ha sido utilizada. Desenroscar el cartucho y reemplazar
la carga defectuosa por una nueva. Si el gas se escapa del drea entre la cabeza y la botella, no
haapretado bien la cabeza o la goma desilicona estd dafiada. Después de liberar todo el gas del
sifon, desenroscar la cabeza, comprobar la goma de silicona y ajustar la cabeza.

No abrir el sifon de nata montada antes de vaciarlo completamente. Si la valvula
dosificadora se obstruye, no quitar la cabeza del sifon — colocar el sifén sobre una superficie
planay esperar varios minutos hasta que el contenido se pose en el fondo del sifén. Entonces
presionar repetidamente la palanca dosificadora hasta que la valvula esté correctamente. Si
la valvula contintia obstruida, no abrir el sifon, debe llevarlo a un centro de servicio técnico
de TESCOMA.

No introducir el sifon de nata montada en el microondas, congelador ni lavavajillas, no
exponer a una fuente de calor directa.

Utilizar exclusivamente recambios originales TESCOMA; para recambios, contacte con su
distribuidor.

No utilizar nunca o reparar usted mismo un sifon estropeado o que funcione mal,
debe contactar con un centro de servicio TESCOMA; para un listado por favor remitase
awww.tescoma.com.

Garantia de 3 afios

Este producto tiene una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso,

- resultado de un impacto, caida o un manejo inadecuado,

- debidos a reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas,

- debidos a recambios utilizados en el producto no autorizados.

En caso de quejas justificadas por favor contacte con su distribuidor o con un centro de
servicio técnico; para una lista por favor remitase a www.tescoma.com.

(D NSTRUCOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA PRIMEIRA UT||.|ZA§A0

Antes da primeira utilizacao, lave todas as partes do produto em dgua morna e seque de
sequida.

NATAS E CARGAS

Para preparar chantilly no sifdo 0,25 |, use 1 pacote de natas do frigorifico (250 ml) e uma
carga.

Para preparar chantilly no sifao 0,5 I, use 2 pacotes de natas do frigorifico (2 x 250 ml)
e uma carga.

Para preparar chantilly nos sifoes DELICIA, use as Cargas p/sifao de chantily DELICIA
(art. 630548) ou cargas descartdveis normais com N,0. Manuseie sempre as cargas com
cuidado, tendo em consideracdo as instrucdes de utilizagao indicadas pelo fabricante.

Conselho titil: Use 2 cargas se desejar preparar metade (250 ml) das natas no Sifdo de chantilly
0,51DELICIA.

PREPARA([\O DO CHANTILLY
Para obter chantilly suficientemente espesso, passe a garrafa por dgua muito fria antes de
preparar o chantilly.

Aperte bem a tampa na garrafa cheia com natas . Nao usar forca inapropriada ao
apertar. Enrosque o bico decorador escolhido na cabega.

Vire a garrafa para baixo e aperte o cartucho com a carga dentro da vélvula de enchimento (2.

Lentamente aperte a carga até o gas se libertar para a garrafa. Depois vire a garrafa para
cima e agite bem 5 a 10 vezes, dependendo da espessura pretendida do chantilly@.

Dica util: Se preparar chantilly com natas ou aromatizado com concentrado de fruta, agite
a garrafa vdrias vezes.

Three decorating nozzles / 3 dekoracni'trysky / Tre beccucci decoratori

Charger cartridge / Pouzdro na bombicku
Cartuccia diricarica/ Cartucho de la carga

Carga/Kapselhalter / Porte-cartouche 3 dekoracné trysky /3 Hacadku ykpauieHus

Tres boquillas decoradoras / Trés bicos decoradores / 3 Garniertiillen
3embouts de décoration/ 3 dysze do dekorowania

Pojemnik na nabdj / Puzdro na bombicku
Konnayoxk 04 6annonyuka

Filling valve / Plnici ventil / Valvola di riempimento \
Vdlvula de llenado / Vdlvula de enchimento / Fiillventil
Soupape de remplissage / Zawdr do napetniania
Plniaci ventil / Knanan Hanonxerus
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Head / Hlavice / Testa del sifone / Cabeza / Tampa z
Kopf/ Téte / Glowica / Hlavica / [onosHas yacme

Silicone seal / Silikonové tésnéni

Guarnizione in silicone / Goma de silicona

Vedante de silicone / Silikon-Dichtung

Joint d'étanchéité en silicone / Silikonowa uszczelka
Silikdnové tesnenie / Cunukorosas npoknadka

Bottle/Ldhev / Flacone
Botella/ Garrafa
Gerdtekdrper / Siphon
Butelka/ Flasa / Cugpor

¢ Nut of decorating nozzles / Matice dekoracnich trysek
Dado beccuccio/ Tuerca de las boquillas decoradoras
/ Cabega dos bicos decoradores / Mutter der Garniertiillen
J Ecrous des embouts de décoration / Srubki dysz do dekorowania
Matica dekoracnych trysiek / [aiika Hacadku ykpawenus

Dispensing valve / Ddvkovaci ventil

Valvola di erogazione / Vdlvula dosificadora
Vélvula dispensadora / Entnahmeventil
Soupape de dosage / Zawdr do dozowania
Ddvkovaciventil / Knanan-dozamop

Dispensing lever / Ddvkovaci rukojet
Leva di erogazione / Palanca dosificadora
Alavanca dispensadora/ Dosierhebel
Levier de dosage / Rekojes¢ do dozowania
Ddvkovacia rukovit/ Pydka-do3amop

Brush/ Kartdcek / Spazzola
Cepillo / Escova / Biirste / Brosse
Szczoteczka / Kefka / Ulemxka




CHANTILLY AROMATIZADO

Quando preparar chantilly aromatizado, use apenas ingredientes que se dissolvem
completamente nas natas, como por exemplo: groselha e sumos sem polpa, acucar em pé
e chocolate instantdneo. Mexa bem estes ingredientes junto com as natas e assegure-se,
antes de colocar a mistura no sifao, que nao tem pedacos ou particulas sélidas, etc.

Nota: quando preparar chantilly aromatizado, ndo use ingredientes que possam entupir
avdlvula, tais como frutos com polpa, sementes, etc.

SERVIR CHANTILLY
Retire a carga da garrafa, vire a garrafa para baixo e decore os alimentos ou a bebida com o
chantilly pressionando levemente a alavanca dispensadora @®.

GUARDAR CHANTILLY

Pode guardar o chantilly ndo utilizado na garrafa fechada até a data de validade indicada na
embalagem das natas. Antes de guardar o chantilly no frigorifico, retire o bico decorador,
lave-0 em dgua corrente, enrosque-o novamente e coloque o sifao no frigorifico ®.

Nota: A garrafa com o chantilly deve ser sempre guardada na posicdo vertical no frigorifico.

Antes de voltar a servir chantilly aromatizado, agite o sifdo. Nao agite o sifdo com chantilly
normal (sem ser aromatizado) antes de servir novamente.

ABRIR 0 SIFAQ

Abra sempre osifdo apenas depois de retirar todo o seu contetido. Assegure-se pressionando
repetidamente a alavanca dispensadora que todo o chantilly foi retirado da garrafa. Nem as
natas nem o gds podem sair do bico. Depois de retirar todo o seu conteiido, retire o bico
decorador e desaperte a tampa da garrafa.

LIMPEZA
Retirar o bico decorador e a cabeca da tampa e retirar a vdlvula dispensadora @
Limpar muito bem a valvula dispensadora apés cada utilizagio com dgua corrente @.

Se necessdrio, limpar o bico e a cabeca com a escova incluida .

Lavar o sifao desmontado, evitar usar agentes de limpeza a base de areia, objectos afiados,
esfregdes e quimicos agressivos.

Néo lavar o Sifdo de chantilly DELICIA na maquina de lavar louca!

ARRUMAGAO

Quando arrumar um sifdo vazio para futura utilizacdo, ndo aperte completamente a tampa.

INSTRU(()ES DE SEGURANCA

Tenha especial cuidado quando manusear e utilizar o Siféo de chantilly DELICIA. Nao permita
que criangas ou individuos com deficiéncia mental preparem o contetido. Ndo use de forca
inapropriada.

Se 0 gas ndo se libertar do cargas para a garrafa depois do cartucho com a carga ser
apertado, a sua carga pode ter um defeito ou pode ter sido usada antes. Desaperte
o cartucho e substitua a carga por uma nova. Se o gds escapar da drea entre a tampa
e a garrafa, significa que ndo apertou bem a tampa ou que o vedante de silicone estd
danificado. Depois de libertar todo o gas da garrafa, desaperte a tampa, verifique o vedante
desilicone e aperte a tampa.

Néo abra o sifdo sem retirar todo o seu contetido. Se a valvula dispensadora ficar entupida,
ndo retire a tampa da garrafa — coloque o sifao numa superficie plana e espere alguns
minutos até o contedo assentar no fundo da garrafa. Depois pressione repetidamente
a alavanca dispensadora até a valvula estar limpa novamente. Se a vélvula continuar
entupida, ndo abra o sifao, leve-0 a TESCOMA.

Néo coloque o sifao no microondas, congelador ou maquina de lavar louca. Nao exponha
afontes directas de calor.

Use exclusivamente pecas originais da TESCOMA. Se necessitar de pegas, por favor contacte
aTescoma ou o seu revendedor.

Nunca use ou repare um sifdo danificado ou com mau funcionamento. Por favor contacte
aTESCOMA ou o seu revendedor. Para uma lista de contactos consulte www.tescoma.com.

3 anos de garantia
Uma garantia de 3 anos é aplicada ao produto a partir do data da sua compra.

A garantia nunca cobre defeitos:

- derivados de uso imprdprio incompativel com as Instrugdes de utilizacdo,
- resultados de impacto, queda ou md utilizagdo,

- derivados de reparagdes nao autorizadas ou alteracoes ao produto,

- derivados de pecas ndo autorizadas usadas no produto.

Em caso de reclamacao justificada, por favor contacte a Tescoma ou o seu revendedor. Para
uma lista de contactos consulte www.tescoma.com.

D GEBRAUCHSANLETUNG
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Den Sahnebereiter und alle Teile davon griindlich unter warmem Wasser spiilen und
abtrocknen.

SAHNE UND SAHNEKAPSELN
Fiir die Zubereitung von Schlagsahne im Sahnebereiter 0,25 | eine Packung gekiihlte
Schlagsahne (250 ml) und eine Sahnekapsel verwenden.

Fiir die Zubereitung von Schlagsahne im Sahnebereiter 0,5 | zwei Packungen gekiihlte
Schlagsahne (2 x 250 ml) und eine Sahnekapsel verwenden.

Fiir die Zubereitung von Schlagsahne in den Sahnebereitern DELICIA sind die Einweg-Sahnekapseln
DELICIA (Art. 630548), bzw. die Einweg-Sahnekapseln mit der N,0-Fiillung zu verwenden. Der
Handhabung und dem Gebrauch der Sahnekapseln erhohte Aufmerksamkeit widmen, die
Sicherheitshinweise des Herstellers beachten.

Guter Tipp: Wenn Sie im Sahnebereiter DELICIA mit Inhalt 0,5 | eine halbe Portion Schlagsahne
(250 mi) zubereiten wollen, verwenden Sie 2 Sahnekapseln.

ZUBEREITUNG VON SCHLAGSAHNE
Um die mdglichst beste und geniigend steife Schlagsahne zuzubereiten, den Sahnebereiter
vor dem Befiillen mit eiskaltem Wasser ausspiilen.

Auf den Behalter mit der gekiihlten fliissigen Sahne @ den Kopf aufschrauben und gut
nachziehen, keine unangemessene Gewalt anwenden. Gewiinschte Garniertiille auf die
Mutter aufschrauben.

Den Sahnebereiter auf den Kopf stellen und die Sahnekapsel mit Halter auf das Fiillventil
aufschrauben @

Langsam nachziehen, bis das Treibgas in die Flasche einstromt. Dann den Behélter nach
oben wenden und 5-10 mal kréftig schiitteln, um die steife Schlagsahne gewiinschter
Konsistenz zu erhalten @

Guter Tipp: Bei der Zubereitung der UHT-Schlagsahne, bzw. der abgeschmeckten Schlagsahne
schiitteln Sie das Gerdt mehrmals.

ZUBEREITUNG DER ABGESCHMECKTEN SCHLAGSAHNE

Fiir die Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne nur Zutaten verwenden, die in der
fliissigen Sahne restlos aufzuldsen sind, wie z.B. Obstsirupe, Obstséfte ohne Fruchtfleisch,
Puderzucker, bzw. Igsliches Kakaopulver. Die Zutaten in der fliissigen Sahne im Voraus gut
verriihren und sich versichern, dass das Gemisch keine festen Teilchen, Klimpchen usw.
enthlt.

Hinweis: Keine Zutaten fiir die Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne verwenden, die die
Verstopfung des Entnahmeventils verursachen konnen, z.B. Obstsdfte mit Fleisch, Kornern usw.

SERVIEREN VON SCHLAGSAHNE

Die Sahnekapsel mit Halter vom Sahnebereiter abnehmen, den Sahnebereiter auf den Kopf
stellen, den Dosierhebel leicht andriicken und mit der Schlagsahne das Gericht, bzw. das
Getrank garnieren @

AUFBEWAHRUNG DER SCHLAGSAHNE

Die nicht verbrauchte Schlagsahne kann in dem geschlossenen Sahnebereiter bis das
Haltbarkeitsdatum aufbewahrt werden, wobei die Aufbewahrungsdauer von dem durch
den Hersteller angegebenen Haltbarkeitsdatum der Schlagsahne abhéngt.

Die Garniertiille vor dem Hineinlegen der Schlagsahne in den Kiihlschrank abnehmen, unter
flieBend warmem Wasser abspiilen, wiederaufschrauben und das Sahnegerét senkrecht in
denKiihIschrank stellen @

Hinweis: Den Sahnebereiter mit der Schlagsahne im Kiihlschrank nur senkrecht stellen.

Vor dem erneuten Servieren den Sahnebereiter mit der abgeschmeckten Schlagsahne nur
leicht schiitteln, den Sahnebereiter mit der nicht abgeschmeckten Schlagsahne nicht mehr
durchschiitteln.

OFFNEN DES SAHNEBEREITERS

Den Sahnebereiter erst 6ffnen, bis der Inhalt vollstandig verbrauchtist. Uberzeugen Sie sich
mit der mehrmaligen Betdtigung des Dosierhebels, dass die Schlagsahne aus dem Gerét
entnommen ist, dass aus der Garniertiille weder Schlagsahne noch Gas entweicht. Nach der
vollstandigen Entleerung den Kopf vom Sahnebereiter abschrauben.

REINIGUNG
Die Garniertiille sowie die Mutter der Garniertiille vom Kopf abnehmen, das Entnahmeventil
herausnehmen @

Nach jedem Gebrauch das Entnahmeventil reinigen, griindlich unter flieBendem warmen
Wasser ausspiilen @

Im Bedarfsfalle die Offnung die Garniertiille und die Mutter mit der beigefiigten Biirste
reinigen (&).

Den Sahnebereiter im zerlegten Zustand spiilen, keine Scheuermittel, scharfen
Gegenstdnde, Drahtschwamme, bzw. keine aggressiven Chemikalien verwenden.

Der Sahnebereiter DELICIA ist nicht spiilmaschinenfest.
LAGERUNG

Vor dem nachsten Gebrauch den leeren Sahnebereiter mit dem aufgesetzten Kopf lagern,
den Kopf nicht fest nachziehen.

SICHERHEITSHINWEISE

Der Handhabung und dem Gebrauch des Sahnebereiters DELICIA erhohte Aufmerksamkeit
widmen. Die Zubereitung der Schlagsahne den Kindern, bzw. den Personen mit verringerter
Unterscheidungsfahigkeit nicht iiberlassen. Bei der Handhabung keine unangemessene
Gewalt anwenden.

Entweicht das Treibgas aus der Sahnekapsel nach dem Aufschrauben in die Flasche nicht,
bedeutet es, dass Sie in den Halter eine defekte, bzw. eine bereits entleerte Sahnekapsel
eingelegt haben. Den Halter mit Sahnekapsel abschrauben und die nicht funktionierende
Sahnekapsel austauschen. Entweicht das Gas zwischen dem Kopf und der Flasche Gas,
haben Sie den Kopf nicht gut nachgezogen, bzw. die Silikon-Dichtung beschadigt ist. Nach
dem vollstandigen Entweichen des Treibgases den Kopf abschrauben, die Silikon-Dichtung
kontrollieren und den Kopf gut nachziehen.

Den Sahnebereiter nicht offnen, bis der Inhalt nicht vollsténdig entleert ist. Wird das
Entnahmeventil verstopft, den Kopf nicht abnehmen, stellen Sie das Gerat auf eine ebene Fléche
und warten Sie einige Minuten ab, bis sich der Inhalt am Flaschenboden befindet. Driicken Sie
mehrfach den Dosierhebel, bis das Entnahmeventil wieder frei ist. Bleibt das Entnahmeventil
verstopf, 6ffnen Sie das Gerat nicht und senden Sie es an eine Servicestelle TESCOMA ein.

Den Sahnebereiter weder in die Mikrowelle, Tiefkiihltruhe noch Geschirrspiilmaschine
geben, nicht der direkten Warmequelle aussetzen.

AusschlieBlich die Original-Ersatzteile der Marke TESCOMA verwenden, die Ersatzteile sind
bei lhrem Handler erhéltlich.

Den beschadigten, bzw. nicht richtig funktionierenden Sahnebereiter weder verwenden,
noch selbst reparieren, wenden Sie sich auf eine Servicestelle TESCOMA, die Liste finden Sie
auf www.tescoma.com.

3 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewéhrt. Die
Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- anleitungswidrige Gebrauchsanleitung,

- StoR-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung,

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt,

- nicht autorisierte Ersatzteile am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an
eine Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.

@ vooe peveLo
AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiere utilisation, laver soigneusement le siphon a créme chantilly et toutes ses
parties a I'eau chaude et essuyer.

CREME ET CARTOUCHES
Pour préparer de la creme chantilly dans un siphon de 0,25 1, utiliser 1 emballage de creme
afouetter fraiche (250 ml) et 1 cartouche a chantilly.

Pour préparer de la creme chantilly dans un siphon de 0,51, utiliser 2 emballages de creme
afouetter fraiche (2 x 250 ml) et 1 cartouche.

Pour préparer de la créme chantilly dans les siphons DELICIA, utiliser des Cartouches pour
siphon chantilly & usage unique DELICIA (art. 630548) ou des cartouches a chantilly a usage
unique N,0. Soyez toujours prudent en manipulant les cartouches, respectez les consignes
de sécurité fournies par le fabricant.

Bonne astuce : pour préparer la moitié de la quantité (a savoir 250 ml) de créme chantilly dans
le Siphon a créme chantilly DELICIA de volume 0,5 1, utiliser 2 cartouches.

PREPARATION DE LA CREME CHANTILLY
Pour une créme suffisamment dense et de la meilleure qualité, rincer le siphon a l'eau glacée
avant de préparer la creme.

Visser sur le siphon rempli de (r‘eme@ la téte et la serrer sans force excessive. Sur I'écrou,
visser 'embout de décoration choisi.

Retourner le siphon fond en I'air et visser le porte-cartouche avec la cartouche insérée sur
la soupape de remplissage .

Serrer doucement le porte-cartouche jusqua ce que le gaz passe de la cartouche vers le
siphon. Ensuite, retourner le siphon téte en haut et le secouer fortement 5 a 10 fois selon la
densité souhaitée de la créme chantilly .

Bonne astuce : pour préparer de la créme chantilly a base de créme a fouetter de longue
conservation ou aromatisée au sirop de fruits, secouer le siphon davantage de fois.

CREME CHANTILLY AROMATISEE

Pour préparer de la créme chantilly aromatisée, utiliser uniquement des ingrédients
entierement solubles dans la creme, comme les sirops et jus de fruits sans pulpe, du sucre
en poudre ou du cacao soluble. Ces ingrédients doivent d’abord étre bien mélangés dans la
creme a fouetter et l faut vérifier avant le remplissage du siphon que le mélange obtenu ne
contient aucun grumeau, élément solide, etc.

Avertissement : pour préparer de la créme chantilly aromatisée, ne pas utiliser d’ingrédients
pouvant boucher la soupape de dosage, comme les jus de fruits avec pulpe, pépins, etc.

DOSAGE DE LA CREME CHANTILLY
Retirer du siphon le porte-cartouche, retourner le siphon fond en I'air et appuyer doucement
sur le levier de dosage pour décorer le plat ou la boisson avec la creme chantilly ().

CONSERVATION DE LA CREME CHANTILLY

La créme chantilly non consommée peut étre conservée plusieurs jours dans le siphon
fermé, la durée de conservation dépend de la date de péremption donnée par le fabricant de
la créme a fouetter. Avant le stockage de la créme chantilly au réfrigérateur, oter I'embout
de décoration, le laver sous un courant d'eau chaude, le revisser a sa place et placer le siphon
au réfrigérateur en position verticale &).

Avertissement : toujours conserver la créme chantilly au réfrigérateur dans un siphon en
position verticale.

Agiter Iégérement avant de servir a nouveau dans le cas d'une creme chantilly aromatisée,
afin que les additifs se mélangent de facon homogeéne avec la créme. Ne plus secouer si la
créme n’est pas aromatisée.

OUVERTURE DU SIPHON

Toujours ouvrir le siphon seulement aprés consommation compléte du contenu. Sassurer,
en appuyant a plusieurs reprises sur le levier de dosage, que toute la créme chantilly
contenue dans le siphon a été vidée, ni créme ni gaz ne doivent s'échapper de I'embout.
Apres le vidage complet du contenu, dévisser la téte du siphon.

NETTOYAGE
Oter I'embout de décoration et son écrou de la téte et retirer la soupape de dosage ®.

Nettoyer la soupape de dosage aprés chaque utilisation et la rincer soigneusement a I'eau
courante ().

En cas de besoin, nettoyer I'embout de décoration avec écrou avec la brosse fournie .

Nettoyer le siphon démonté, ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs, objets
tranchants, paille de fer, ni produits chimiques agressifs.

Ne jamais nettoyer le Siphon a creme chantilly DELICIA au lave-vaisselle !

STOCKAGE
Pour ranger le siphon vide avant la prochaine utilisation, visser la téte sur le siphon
seulement de maniére incompléte, sans serrer.

CONSIGNES DE SECURITE

Faire preuve d’une prudence accrue pour la manipulation et I'utilisation du Siphon
a créme chantilly DELICIA. Ne pas confier la préparation de la créme chantilly a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales réduites. Ne pas forcer excessivement lors des
manipulations du siphon a créme chantilly.

Si, une fois le porte-cartouche serré avec une cartouche en place, le gaz ne se déplace pas de
la cartouche vers le siphon, cela signifie que la cartouche est défectueuse ou déja utilisée.
Dévisser le porte-cartouche et remplacer la cartouche par une autre. Si du gaz s'échappe de
I'espace entre |a téte et le siphon, la téte n'a pas été suffisamment serrée ou alors le joint en
silicone est endommagé. Une fois tout le gaz évacué du siphon, dévisser la téte, vérifier le
joint ensilicone et revisser la téte.

Ne pas ouvrir le siphon tant que tout le contenu n'a pas été évacué. Si la soupape de dosage
esthouchée, ne pasretirer latéte, poser le siphon sur une surface plane et attendre quelques
minutes que le contenu descende au fond du siphon. Appuyer alors plusieurs fois sur le
levier de dosage jusqu’a ce que la soupape se débouche. Si la soupape reste malgré tout
bloquée, ne pas ouvrir le siphon, mais le porter a un centre de service apres-vente TESCOMA.

Ne pas mettre le siphon a creme chantilly au four a micro-ondes, au congélateur ou au lave-
vaisselle, ne pas exposer a une source de chaleur directe.

Utiliser exclusivement des piéces détachées originales de marque TESCOMA, demander les
pieces de rechange auprés de son revendeur.

Ne pas utiliser et ne pas réparer soi-méme un siphon a creme chantilly endommagé ou ne
fonctionnant pas correctement, s'adresser a un centre de service aprés-vente TESCOMA,
liste sur www.tescoma.com.

3 ans de garantie
Ce produit est couvert par une garantie de 3 ans, a compter du jour d‘achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi,

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation,
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit,

- des pieces détachées non autorisées ont été utilisées sur le produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des centres
de service aprés-vente dont la liste est fournie sur www.tescoma.com.

€D NsTRUKCUA U2YTKOWANIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci produktu nalezy umyc¢ w cieptej wodzie
i osuszyc.

SMIETANA | NABOJE
Do przygotowania bitej Smietany w syfonie o pojemnosci 0,25 | nalezy uzy¢ 1 kubeczka
schtodzonej Smietany kreméwki (250 ml) i 1 naboju do syfonu do bitej Smietany.

Do przygotowania bitej Smietany w syfonie o pojemnosci 0,5 | nalezy uzy¢ 2 kubeczkow
schtodzonej $mietany kremowki (2 x 250 ml) i 1 naboju do syfonu do bitej smietany.

Aby przygotowac bita $mietane w syfonach DELICIA nalezy uzy¢ Nabojow jednorazowych do
syfonu do bitej mietany DELICIA (art. 630548) lub jednorazowych nabojéw wypetnionych
N,0. Podczas uzytkowania nabojéw nalezy zawsze zachowac szczegdlng ostroznos¢
istosowac sie do wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa podanych przez producenta.
Wskazéwka: Aby w Syfonie do bitej Smietany DELICIA o pojemnosci 0,5 | przygotowa¢ potowe
porgji bitej Smietany (250 mi) nalezy uzy¢ 2 nabojow.

PRZYGOTOWANIE BITEJ SMIETANY

Aby przygotowac wysokiej jakosci, gesta bita $mietane nalezy przed jej przygotowaniem
przeptukac butelke lodowata woda.

Nastepnie na butelke wypetniona smietang (2D nalezy wrecic srubke dobrze dokrecajac.
Podczas dokrecania nie nalezy uzywac nadmiernej sity. Na srubke nalezy wkreci¢ wybrang
dysze do dekorowania.

Odwrdcic syfon do géry dnem, a pojemnik z nabojem wkrecic do zaworu do napetniania @
Pojemnik nalezy powoli dokrecac, do momentu az caty gaz z naboju przemiesci sie do wnetrza
butelki. Nastepnie nalezy odwréci¢ syfon gtowica do géry i energicznie potrzasnac nim od 5 do
10razy, w zaleznosci od tego, jaka konsystencje bitej Smietany chcemy uzyskac¢ (D).

Wskazéwka: Aby przygotowac bitq Smietane ze Smietanki UHT lub smakowq z dodatkiem
syropu owocowego nalezy potrzqsnqc syfonem wiecej razy.

SMAKOWA BITA SMIETANA

Do przygotowania smakowej bitej Smietany nalezy uzy¢ takich dodatkéw, ktdre catkowicie
rozpuszcza sie w $mietanie, np. syropdw owocowych, soku bez miazszu, cukru pudru lub
rozpuszczalnego kakao. Dodatki nalezy najpierw doktadnie wymiesza¢ ze $mietana,
a przed przelaniem do syfonu upewnic sie, ze powstata mieszanka nie ma zadnych grudek
oraz twardych czastek itp.

Ostrzezenie: Do przygotowania smakowej bitej Smietany nie nalezy uzywac dodatkdw, ktére
mogq zatkac¢ zawdr do dozowania, np. owocowych sokdw z migzszem, pestkami itp.

PODAWANIE BITEJ SMIETANY
1 syfonu nalezy zdja¢ pojemnik z nabojem, odwrdci¢ go do gory dnem i powoli $ciskajac
rekojes¢ do dozowania dekorowac potrawy lub napoje bita $mietana ().

PRZECHOWYWANIE BITEJ SMIETANY

Niewykorzystang bita $mietane mozna przechowywac w zamknietym syfonie do czasu
uptyniecia terminu waznosci, podanego przez producenta na jej opakowaniu. Przed
wiozeniem syfonu z bita $mietana do lodéwki nalezy z gtowicy zdjac¢ dysze do dekorowania,
umyc ja pod biezaca ciepta woda i ponownie zatozy¢ na gtowice, nastepnie umiescic syfon
w lodéwce @

Ostrzezenie: Syfon z bitq Smietanq nalezy przechowywac w lodéwce zawsze w pozydji stojqcej.

Jezeli w syfonie znajduje sie smakowa bita $mietana, nalezy zawsze przed kolejnym
serwowaniem lekko nim potrzasnac. Syfonem ze zwykta bita $mietana nie nalezy potrzasac.

OTWIERANIE SYFONU

Syfon nalezy zawsze otwierac dopiero po catkowitym wykorzystaniu jego zawartosci. Poprzez
kilkukrotne $ciéniecie rekojesci do dozowania nalezy upewnic sie, Ze cata zawarto$¢ zostata
wykorzystana — z dyszy nie wyptywa bita Smietana ani gaz. Po catkowitym wykorzystaniu
zawartosci z gtowicy nalezy zdjac dysze do dekorowania i odkreci¢ gtowice z butelki.

CZYSZCZENIE
1 gtowicy nalezy zdja¢ dysze do dekorowania oraz $rube dyszy do dekorowanie, nastepnie
wyjac zawdr do dozowania (&).

Zawor do dozowania nalezy po kazdym uzyciu wyczyscic i doktadnie optukac pod biezaca
wodq@.

Dysze oraz Srube w razie potrzeby nalezy przeczyici¢ szczoteczka dotaczong do
opakowania .

Butelke nalezy myc roztozona, nie nalezy stosowac Srodkéw czyszczacych na bazie piasku,
ostrych przedmiotow, druciakdw i agresywnych srodkéw chemicznych.

Syfonu do bitej Smietany nie nalezy my¢ w zmywarce!

PRZECHOWYWANIE
Podczas przechowywania pustego syfonu gtowica powinna by¢ tylko lekko nakrecona na
butelke, nie nalezy jej dokrecac.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Podczas uzytkowania Syfonu do bitej émietany DELICIA nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznos¢. Przygotowaniem bitej Smietany nie powinny zajmowac sie dzieci oraz osoby z
niepetnosprawne intelektualnie. Podczas pracy z syfonem nie nalezy uzywac nadmiernejsity.

Jezeli po dokreceniu pojemnika z nabojem gaz nie przemiesci sie z naboju do butelki,
oznacza to, ze nahdj jest wadliwy lub juz zuzyty. W takim przypadku nalezy odkrecic
pojemnik i zastapi¢ wadliwy nabdj innym. Jezeli z przestrzeni pomiedzy gtowica,
a butelka wydostaje sie gaz, oznacza to, ze gtowica nie zostata wystarczajaco dokrecona
lub silikonowa uszczelka jest uszkodzona. W takim przypadku nalezy poczekac, az caty gaz
ulotni sie z butelki, dopiero wtedy mozna odkreci¢ gtowice, sprawdzic silikonowa uszczelke
i ponownie dokreci¢ gtowice.

Jezeli zawartos¢ syfonu do bitej $mietany nie zostata catkowicie wykorzystana, w zadnym
przypadku nie nalezy go otwierac. Jezeli zawdr do dozowania zostanie zatkany, nie nalezy
zdejmowac gtowicy, a postawic ubijacz na ptaskiej, rownej powierzchni, odczekac kilka minut,
az zawarto$¢ ubijacza osiadzie na jego dnie. Nastepnie nalezy kilkukrotnie cisnac rekojesc
do dawkowania, do momentu az zawdr udrozni sie. Jezeli zawdr wciaz pozostaje zatkany, nie
nalezy otwierac syfonu, tylko dostarczy¢ go do centrum serwisowego TESCOMA.

Syfonu nie nalezy wstawiac do kuchenki mikrofalowej, zamrazarki ani my¢ w zmywarce.
Syfonu nie nalezy wystawia¢ na bezposrednie dziatanie Zrodta ciepta.

Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych marki TESCOMA. O czesci
zamienne nalezy zapytac sprzedawce.

Nie nalezy uzywac ani samemu naprawia¢ uszkodzonego lub niesprawnego syfonu do
bitej Smietany. W razie potrzeby nalezy zwrdci¢ sie do jednego z punktéw serwisowych
TESCOMA. Wykaz dostepny na stronie www.tescoma.com.

Gwarancja 3- letnia

Na niniejszy produkt udzielana jest 3- letnia gwarancja poczawszy od dnia sprzedazy.
Gwarancja nie zostanie uwzgledniona w nastepujacych przypadkach:

- produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukgja uzytkowania,

- wady byty spowodowane uderzeniem lub upadkiem,

- dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian produktu,

- zastosowano nieautoryzowane czesci zamienne.

W razie uzasadnionej reklamacji nalezy zwrdcic sie do swojego sprzedawcy lub do jednego
z punktéw serwisowych. Wykaz dostepny na stronie www.tescoma.com.

@ NAvoD NA POUATIE
PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim umyte vietky Casti vyrobku pod teplou vodou a osuste ich.

SMOTANA A BOMBICKY

Na pripravu Sfahacky vo flasi s objemom 0,25 | pouZite 1 balenie vychladenej smotany na
$lahanie (250 ml) a 1$lahackovi bombicku.

Na pripravu lahacky vo flasi s objemom 0,5 | pouZzite 2 balenia vychladenej smotany (2 x 250 ml)
a1bombicku.

Na pripravu $lahatky vo flasiach DELICIA pouZivajte Bombitky na $fahacku jednorazové
DELICIA (art. 630548) alebo jednorazové bombicky na ilahatku s napliiou N,0.
S bombickami zaobchddzajte vzdy so zvySenou opatrnostou, reSpektujte bezpecnostné
pokyny uvédzané vyrobcom.

Dobry tip: Pokial cheete vo Flasi na $lahacku DELICIA s objemom 0,5 | pripravit poloviéné
mnoZstvo Slahacky (250 ml), pouZite 2 bombicky.

PRIPRAVA SEAHACKY
Pre ¢o najkvalitnejSiu a dostatocne hustu Sfahacku vyplachnite flasu pred pripravou
$lahacky fadovou vodou.

Na fla3u naplnend smotanou (D naskrutkujte hlavicu a dotiahnite ju, pri dotahovani
nepouZivajte neprimerand silu. Na maticu naskrutkujte zvolend dekoracnd trysku.

Fladu otocte hore dnom a puzdro s viozenou bombickou naskrutkujte na plniaci ventil @.

Puzdro zvolna dotahujte, pokial'sa plyn z bombicky nepremiestni do flase. Potom flasu otocte
hlavicou hore a 5 a7 10krét fiou podla pozadovanej hustoty $lahacky rézne zatraste 3.

Dobry tip: Pokial pripravujete Slahacku z trvanlivej smotany alebo Slahacku ochutenti ovocnym
sirupom, zatrepte flasou viackrdt.

OCHUTENA SEAHACKA

Na pripravu ochutenej $lahacky pouZivajte len také prisady, ktoré mozno v smotane bezo
zvysku rozpustit, napr. ovocné sirupy a Stavy bez duziny, praskovy cukor alebo rozpustné
kakao. Tieto prisady v smotane vopred dobre rozmiesajte a pred naliatim do flase sa uistite,
Ze vzniknutd zmes neobsahuje Ziadne hrudky, pevné Castice a pod.

Upozornenie: Na pripravu ochutenej slahacky nepouZivajte prisady, ktoré mézu upchat
ddvkovaciventil, napr. ovocné stavy s duzinou, jadierkami a pod.

PODAVANIE SLAHACKY
1 flase zlozte puzdro s bombickou, flasu otocte hore dnom a pozvolnym stlacenim
davkovacej rukoviti dekorujte $fahackou pokrm alebo napoj @.

SKLADOVANIE SEAHACKY

Nespotrebovand $lahacku moZzete v uzavretej flasi skladovat do uplynutia lehoty spotreby
stanovenej vyrobcom smotany. Pred ulozenim $fahacky do chladnicky zlozte z hlavice
dekoracnd trysku, umyte ju pod tecticou teplou vodou, naskrutkujte spat a flasu postavte
do chladnicky @).

Upozornenie: Slahacku skladujte v chladnicke vidy v stojacej polohe.

Pred poddvanim ochutenej $lahacky flasu pred dalsim podévanim mierne zatraste, flasu
s neochutenou $lahackou uz netraste.

OTVARANIE FLASE

FlaSu otvdrajte vzdy az po Gplnom spotrebovani obsahu. Opakovanym stlacenim ddvkovacej
rukovati sa uistite, Ze je vSetka Slahacka z flase spotrebovand, z trysky nesmie vychadzat
$lahacka ani plyn. Po tiplnom spotrebovani obsahu odskrutkujte hlavicu z flase.

CISTENIE

Zhlavice vyberte dekoracni trysku aj maticu dekoracnej trysky a vyberte davkovaci ventil ©.
Dévkovaci ventil Cistite po kazdom poufiti a dokladne ho preplachnite pod tecticou vodou®.
Trysku s maticou v pripade potreby predistite prilozenou kefkou (.

Flasu umyvajte v rozlozenom stave, nepouzivajte Cistiace prostriedky na baze piesku, ostré
predmety, drotenky ani agresivne chemické latky.

Fla3u na slahacku DELICIA neumyvajte v umyvacke!
SKLADOVANIE

Pri skladovani prazdnej flase pred dalsim pouzitim naskrutkujte hlavicu na flasu len
Giastocne, nedotahujte ju.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Manipulacii a pouzivaniu Flae na $lahacku DELICIA venujte zvy3end pozomost. Pripravu
Slahacky nezverujte detom ani osobam so znizenou rozliSovacou schopnostou. Pri
manipuldcii s flaSou na Sfahacku nepouZivajte neprimerand silu.

Pokial po dotiahnuti puzdra s bombickou neddjde k premiestneniu plynu z bombicky
do flase, znamend to, Ze méte chybnu alebo uz pouziti bombicku. Puzdro odskrutkujte
a nevyhovujicu bombicku nahradte novou. Pokial z priestoru medzi hlavicou a ffasou
unikd plyn, znamené to, Ze ste hlavicu dostatocne nedotiahli alebo je poskodené silikonové
tesnenie. Po tpInom vypusteni plynu z flase odskrutkujte hlavicu, skontrolujte silikénové
tesnenie a hlavicu dotiahnite.

Flasu na sfahacku neotvérajte, pokial nie je kompletne vyprazdneny cely jej obsah. Pokial
dojde k upchatiu davkovacieho ventilu, hlavicu neskladajte, flasu postavte na rovnt plochu
a pockajte niekolko mindt, kym sa obsah neusadi na dno flade. Potom opakovane stlacajte
ddvkovaciu rukovat, kym sa priechodnost ventilu neobnovi. Ak ventil zostdva aj nadalej
upchaty, flasu neotvarajte, ale doructe ju do servisného strediska TESCOMA.

Flasu na $lahacku nedavajte do mikrovinnej riry, mraznicky ani do umyvacky, nevystavujte
priamemu zdroju tepla.

PouZivajte vyhradne origindlne ndhradné diely znacky TESCOMA, ndhradné diely Ziadajte
u svojho predajcu.

Poskodend alebo nesprdvne fungujticu flasu na Slahacku nepouZivajte ani samineopravujte,
obratte sa na servisné stredisko TESCOMA, zoznam na www.tescoma.com.

3 roky zaruka
Na tento vyrobok je poskytovana 3 rocnd zéruka, pocinajtic diiom predaja.

Zaruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouZivany v rozpore s Navodom na pouZitie,

- chyby boli spdsobené Gderom, pddom ¢i neodbornou manipulaciou,
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny,

- na vyrobku boli pouZité neautorizované nahradné diely.

V pripade opravnenej reklamacie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré zo
servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.

@ vHCTPYKLVA MO 1OMONB3OBAHIO
MEPEA TIEPBbIM CTIONb30BAHMEM

lepen nepBbiM MCNONb30BaHUEM BCe YacTW TWATENbHO BbIMOITE ropayeil BOAOR
nBbiCyLInTE.

CINBKU N BANIOHYUKK
[Ina npurotoBnexna B36uTbIx CUBOK B cudoHe 0,25 nucnonb3yiite T nakeT oxnaxaeHHbIX
CMBOK (250 Mn) 1 0MH DANNOHYUK C Fa30M.

[ina npurotoBnexua B36uTHIX CUBOK B cUhoHe 0,5 1 MCnonb3yiiTe 2 nakeTa OXNaXAeHHbIX
CMBOK (2 X 250 M71) 1 0uH 6anaOHYMK C ra3oM.

Yro6b1 NpUroToBUTH B36UTble CAMBKU B cidoHe DELICIA, ucnonb3yiite bannonunkn ans
B36UTbIX CIMBOK OfHopasoBble DELICIA (apt. 630548) nunn osHopasoBble GanoHUMKi
AnA B36utbIX cnuBok, 3anonHenHble N,0. Obpawaiitech ¢ bannoHuMkamm ¢ ocoboit
0CTOPOXHOCTbI0, C06/1104aA NPaBWA TEXHUKI 6E30MACHOCTH, YKa3aHHbIe U3roTOBUTENIEM.

TMonesHeiii cosem: Mcnonb3ylime 2 6annoHyuKa, eciu 8bl Xomume, npu20mosums Nos08UHy
Konuyecmea 836umeix ciugok (250 mn) 8 0,5 1 CughoHa O npueomossieHus 836Umblx CUGOK
DELICIA.

NMPUTOTOBNIEHUE B36UTbIX CINBOK
[InAa  npuroToBneHMA Haunyywux B36UTBIX CNUBOK, CUGOH Meped HamonHeHMem
0MONOCHUTE X0NOAHON BOAOM.

Ha cnoH HanonHeHHblit XuAKUMA CIUBKAMK @ NPUBMHTUTE TONOBHYK YacTb
11 XopoLLo ee 3aKpyTuTe. He ucnonb3yiite upeamepHyto cuny npu 3akpyumsaxun. Hacaaky
YKpaLUeHA 3aKpyTuTe raikoil.

ﬂepeBepHMTe CVI¢OH BBEpX AHOM 1 KOJINa4yoK C BNOXEHHbIM 6annoHYMKOM HaBUHTUTE HA
KnanaH HanonHeuna 8

MeanexHo 3aKpyuuBaiite, noka Becb ra3 u3 6annoHuyka He BbliifieT B CUOH. 3aKpyTus,
nepeBepHuUTe CUGOH 06PATHO, U IHEPTINYHO BCTPAXHMTE ero oT 5 Ao 10 pa3 B 3aBUCUMOCTH
oT TpeByemoii rycToTbl B36UTHIX C1BoK (3.

Mone3Hoiii cosem: Ecnu 20mosume 636umele caugku ¢ 006askamu MU CIUBKU U3
0 HALYUXCA thabpukamos, ecmpsxusaiime cuhoH nodosbue.
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NPUTOTOBNEHWUE B3BUTbIX CNUBOK C LO6ABKAMMU

[ina npurotoBnexns B36UTHIX CIMBOK ¢ A06aBKaMu UCMONb3YIATe XMAKME WA TaKue
UHTPUANEHTbI, KOTOPbIE MONHOCTbIO PAaCTBOPATCA B CAIMBKAX — Hanpumep, GpyKToBble
CUponbl 1 CoKN Be3 MAKOTM, CaxapHylo NYApY AW PacTBOPUMOE Kakao. VHrpuaneHTbl
3apaHee XopoLLo pa3melLaiite B CIMBKaX ANA B30OMBAHUA 1 yOeauTeC, UTO MONyYeHHan
CMECb He COREPKUT HIKAKMX TBEPAbIX YaCTHL, KOMKOB U T.J.

Brumarue: [pu npueomoesieHuu apomMamu3uposanHsix 836Umeix CIUBOK, He ucnonb3yiime
UHzpedueHMbl, Komopble Mo2ym 3acopumb Kanaw-003amop, makue Kax Gpykmosble coku
C MAKOMbIO, CeMeHa U m.o.

CEPBUPOBKA B3BUTbIX UIUBOK

I13Bneknte Konnauek C GannoHuMKOM U3 CuOHA, NepeBepHUTE €ro BBEpX AHOM
Il yKpacbTe 6100 MM HANUTOK B3GUTbIMU CUBKAMU, MEANEHHO HAXWMa#A Ha PyuKy-
nozatop &),

XPAHEHUE B3bUTbIX CIUBOK

Bbl MoXeTe XpaHuTb Hencnonb3oBaHHble B30UTbie CIMBKM B 3aKpbiToM Cido-
He [0 MOMHOTrO pacxopoBaHuss B36uTbix CimBok. [epen XxpaHewuem B36u-
THIX CIUBOK B XONOAWIbHYKE, YAANUTE YKPALAKOWY0 HACAAKY C FONOBKM, MPOMOIi-
Te ee M0A NPOTOYHO! Tennoil BOAOI, BBEpHUTE ee 00paTHO W MOCTaBbTe CUPOH
B xonogubHIK ).

BHumanue: (upoH co 836umbiMU  CUBKAMU BHYMPU 8Ce20a  Ciledyem  XpaHumb
8 8ePMUKATILHOM NOSIOXKEHUL 8 X0M0OUTTbHUKe.

MNepea cnepyloLum MCNoNb30BaHUEM CIUBKN C JoOaBKaMK, CUGOH Crerka B36onTaiite.
CudpoH C 06bIYHBIMM B3OUTbIMYU CIMBKAMM He BCTPAXVBaIATE.

OTKPBITUE CHDOHA

CudoH oTKpbIBaIiTe BCeraa TONbKO NMOCNE NOMHOTO PACXoAbIBaHUA COAepXMMOro. Haxas
HEecKoNbKo a3 Ha A03aTop, ybepuTech, 4To B3OUTbIE CAMBKM B CUGOHE 3aKOHUNINCH,
U3 Hacafiki He JOMKHbI BbIXOAUTL HU CMBKM, H ra3. Mlocnie NonHoro onyctowerns
OTKPYTUTE T0I0BHYI0 YaCTb C CUGOHA.
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CHumure YKpaLLaIoLLyHo HacaZiKy U ee raiiky C roI0BKI 11 CHUMUTE KnanaK-£03atop @

YncTuTe KNana-7103atop nocse Kax Aoro MCNONb30BaHIA U TLLATENbHO NPOMOIITE ero nog
npoTouHoil Bogoi ().

TPy HeoBXOAMMOCTH, OYUCTITE HACAZKY W FiiKy C MOMOLLbI0 NpUnaraemoii wetki (.

BbimoiiTe pa3obpaHHblil cUOH, M3beraiiTe NCNONb30BaHME MOKLLNX CPEACTB HA OCHOBE
necKa, 0CTPbIX MPeAMETOB, MOYAJIOK U arpecCUBHBIX XUMUYECKIX BelLeCTB.

He moiite (udon ans npurotoenenus 836utbix cnueok DELICIA B nocygomoeuoii
MmaunHe!

XPAHEHME
MycToit cMGOH XpaHuTe C OTBUHYEHHOI FONOBHOI YaCTbo, MPOCTO C HAAETON KPbILUKOI
KnanaHa HanonHeHua — He 3aTAruBaiiTe ero.

WHCTPYKLMA NO BE3OMNACHOCTU

ByzbTe 0ueHb 0CTOPOXKHbI Npy 06patLieHnn 1 ucnonb3osaxuy (UGoHa AnA NpUroToBeHNA
B36uTbix CuBok DELICIA. He no3gonaiite AeTaM MAM MCUXMYECK OCNABNEHHBIM MIOAAM
TOTOBWTb B36MTble CMBKY. 1py 06paLLeHN ¢ CUGOHOM He UCTIoNb3YiiTe Upe3MepHY Cuny.

Ecnm npu 3akpyumBaHum Konnauka ¢ 6annoHUMKOM Ha FONIOBHYI0 YacTb ra3 He HaunHaeT
nocTynaTh B CUQOH, 3T0, CKOpee BCEro, 03HAUaeT, uTo Bbl BNIOXUAM B KONMMAUOK yke
CNONb30BaHHbIA UK bpaKoBaHHbIit 6annonunk. Konnayok ¢ 6annoHumkom oTKpyTUTE
11 3aMeHITe ero Ha HOBbIIA. ECIN U3 Lwenu Mexpy ronoBHOM YacTbio 1 CUPOHOM BLIXOAUT
ras, 370 03HayaeT, yto Bbl He BCTABUAN NPOKNAZAKY B rONOBHYH YacTb UM HEJOCTATOUHO
X0poLLo ee 3aKpyTuin. OCTaBbTe ra3 NONHOCTbIO BbIATH U3 CMOHA, OTKPYTUTE FONIOBHYI
YaCTb, BCTaBbTe NPOKNAAKY U 3aHOBO 3aKPYTUTE FONOBHYIO YaCTb.

CudoH ANA NpUroToBeHNA B3OUTbIX CIMBOK He OTKPbIBAiiTe /10 MOMHOTO OMyCTOLIEHNA
cogepxumoro. Ecin 3a6beTca knanaH-403atop, He CHUMaiiTe rON0BHYI0 YacTb C COHa,
anoCTaBbTe €ro Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb U BbIXAUTE HECKOSIbKO MUHYT, NOKA COAEPXMMOE
He 0CAZeT Ha AHO. HeckobKo pa3 HaXMUTE Ha PyuKy-A03aTop, MOKa He MpOUNCTUTCA
BEHTWNb. B cnyyae, ecnn BeHTWNb Tak M OCTaHeTcA 3abUTbiM, CUGOH He OTKpbIBaiiTe,
a flocTaBbTe ero B cepuc-LeHTp TESCOMA.

CuoH ANA NpuroToBNEHNA B3OUTLIX CIMBOK He MCNOb3YiiTe B MIUKPOBOHOBOI Neuw,
MOPO3WNbHUKE U He MOiiTe B MOCYAOMORYHOIT MaLLMHE, He MOABEpraiiTe BO3AICTBII
NPAMOro UCTOYHMKA Tenna.

Vicnonb3yiiTe MckniounTeNbHO OPUTMHANBHDBIE 3anacHble YacT Mapku TESCOMA, 3anacHble
4acTy CNpaLunBaiiTe y CBOero NpojaBLa.

MoBpex/aeHHblil Un HepaboTatoLmii NPaBUAbHO CUGOH ANA NPUTOTOBAEHUA B3OUTHIX
CIIMIBOK He UCMONb3YiiTe, CAMOCTOATENbHO He OTKPbIBaiiTe 1 He peMOHTUpYiiTe, 06paTuTech
B cepBUCHDII LieHTp TESCOMA — cnncok Ha www.tescoma.com.

3-neTHAsA rapanTua
[laHHoe u3aenve uMeeT 3-NeTHuii rapaHTuiiHbIil NepUog oT AaTbl Npuo6peTeHus.

TapaHTVA He PaCNPOCTPAHAETCA Ha CIEAYIOLLME ClIyYan:

- u3genue 6bin0 MCNoNb30BaHO C HapyLLeHUem NHCTPYKLIMM MO NCNONb30BaHMI0,

- BedeKTbl, 06yCNIOBNEHHbIE Y1apOM, NafeHIeM U HenpaBUAbHBIM 0bpaLLeHnem,
- u3enue NoABeprioch HeaBTOPU3MPOBAHHOMY PEMOHTY Uil U3MEHEHMIO,

- Ha M3penue bbIK yCTaHOBIEHbI HEOPUTMHANbHBIE 3anacHble YacTu.

B cnyyae 060cHoBaHHOI peknamauun obpaluaiitecs k Bawemy NpoaaBLly Uam B OANH U3
CepBUCHDBIX LIEHTPOB, CNUCOK Pa3MelLieH Ha Www.tescoma.com.

Ask at your retailer:

Zddejte u svého prodejce:

Chiedi al tuo rivenditore:

Pregunte en su tienda:

Pergunte ao seu revendedor:

Bei Ihrem Hiindler erhdltlich:
Demandez a votre revendeur :
Zapytaj swojego sprzedawce o:
Ziadajte u svojho predajcu:
Cnpawusaiime y ceoe20 npodasya:
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